Au menu ...

Le Gril des

Barbares
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L Salade Médiévale J
b (salade, gésiers confis, noix, croiltons, tomates) a
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L Assiette du Petit Fermier «Spécialité» ]
| (salade, chevre roti a I’huile d’olive et herbes de Provence, toasts grillés) ]
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H Terrine Campagnarde et ses Rillettes H
LS &
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ﬁ"’ Pavé de Saumon Grillé H
% &
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2 Bavette d’Aloyau Grillée El
LS 8o
LL ou ]
L Confit de Canard ]
| (accompagné de pommes de terre cuites au four et de creme ciboulette) ]
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I Creme Briilée et sa Cassonade ]
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| . . !
“’f Charlotte aux Fruits Rouges et son coulis [
% &
Uu Ou H
| Entremet Chocolat Poire et sa Creme Anglaise ]
. ]
. 25 euros, comprenant /4 de vin et un café par personne ]
| . . X - |
*  Merci de choisir un menu commun a tous les participants. i
\TD Choix ferme et définitif 48 heures avant la venue du groupe H
LS &
H . . ]
ﬂ“" Fermé dimanche et lundi [
b ]
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